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Appellation : IGP Pays d'OC

Cépage(s) : 60 % Syrah, 40% Cinsault
Millésime : 2021

Bouteille : Conique Satinée

PRESENTATION

Toutes nos cuvées du Domaine Parazols sont issus de raisins cultivés
selon la certification HVE, c’est-a-dire en respectant tous les aspects de
I'écosysteme a savoir la faune et la flore

VINIFICATION :

Issu d'une sélection parcellaire, la récolte se fait de nuit.

Eraflage total de la grappe avec table de tris .

Pressurage direct avec séparation des jus clairs, vinification a basse
température.

NOTES DE DEGUSTATION :
Robe : Le vin se présente sous une belle robe rose pale.

Nez : Développe des arémes de fraise et de pamplemousse.

Bouche : En bouche l'attaque est vive et élégante avec beaucoup
d'ampleur Iégerement acidulée , la finale est subtilement citronnée
avec une belle persistance ...... un tsunami pour les papilles!

SUGGESTIONS GOURMANDES :

Apéritif et cuisine moderne, une belle grillade au barbecue, une salade nicgoise,
a partager en couple ou entre amis selon les pratiques de chacun.

Coup de cceur : On adore ce rosé, au nom 0sé " Tempéte sous la Couette"
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