
Oorsprong         :  Loire Frankrijk

Aanwijzing         :  AOP Sancerre  .

Wijnoogst           :  2018

Druivensoort      :  Sauvignon 100 %  .

Alcool                :  12,5 %vol.

Terroir                : Van wijnstokken van gemiddeld 35 jaar oud geteeld op

klei-kalkhoudend (60%) & kalksteen (40%).

PRESENTATIE:

Het is niet verwonderlijk dat Patrick en zijn zoon Adrien geloven dat een 

geweldige wijn de ziel van zijn maker moet oproepen. Hun familie is 

tenslotte al acht generaties aan het boerenbedrijf in Sancerre.

In de loop der jaren hebben ze het familiedomein uitgebreid van zes naar 

twaalf hectare en beoefenen ze duurzame landbouw met hoofdzakelijk 

organische behandelingen op hun wijnstokken.

Hun wijngaarden verspreidden zich over enkele van de beroemde terroirs

van de appellatie, waaronder "Grand Chemarin", "Petit Chemarin" en 

"Chêne Marchand", waarvan 75% van hun productie is gewijd aan 

Sauvignon Blanc.

Om een ​​aromatische intensiteit te verkrijgen, drukt de familie Girault 

voorzichtig de druiven, met inheemse gisten, vinificeert en verhoogt hun 

wijnen in een roestvrijstalen tank.

PROEFNOTITIES:

Kleur : Een mooie jurk van goud kleur .

Aroma               : Minerale neus & zeer expressieve citrus.

Smaak : Rond in aanval, vet, fruitig, met aroma's van citrus en terroir

zeer gemarkeerd.

Het zal je vullen met zijn minerale uitdrukkingen, zijn finesse 

en frisheid.

Serveertemperatuur :  frisse bij 10 ° C.

Gastronomische suggesties:
Laat het feest beginnen, als aperitief, met kreeft of oesters .
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