{ &%  ChAteau Franc Coutelin

MEDALLE
OR

- Saint Estephe

Origine : France
Appellation : Bordeaux AOC Saint Estéphe..

Millésime 12018

Cépage(s) : Merlot: 55%, Cabernet Sauvignon 40%, Petit Verdot 3%,
Cabernet Franc 2%.

PRESENTATION :

Le Chateau Franc Coutelin fait partie des grands classiques de I'appellation
Saint-Estéphe.

Ce vin de caractére allie avec élégance la puissance des cabernets et des
petit verdot a la finesse du merlot, originale sur cette appellation.

Fin et équilibré, il posséde un trés beau potentiel de garde..

VINIFICATION

Vendange manuelle et tri sur table au chai.

La fermentation et la macération sont effectués dans des cuves inox
thermorégulées .

Elevage 12 mois en fats de chéne Francais .
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: Au terme de I'élevage ,les vins sont filtrés et mis en bouteille a la propriéte.
FRANC COUTELIN
ev/a NOTES DE DEGUSTATION :
3 F Robe : Robe aux éclats pourpres. Dense et brillante..
SAINT-ESTEPHE
SR < O Nez : Fin et ouvert sur des notes fruitées, accompagnant un fruit
MOFRETARE 4 33156 i1 145 noir trés frais (cassis, prune). A l'agitation, notes florales et
vanillées.
Bouche : Structuré et équilibré. Nous sommes d’abord portés par la

fraicheur fruitée, puis par la finesse et le volume de notes
grillées, toastées et réglissées. Finale longue sur un registre
floral ettoasté.

Suggestions gourmandes :
Ce cru accompagnera agréablement un chateaubriand grillé, un réti de
marcassin sauce grand veneur, une piccata de gigot d'agneau a I'ail.

La cbte de boeuf grillée, sauce choron.
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