
Origine              :    Espagne  

Appellation        :    DOC Rioja   .

Millésime           :    2019

Cépage(s)         :    Tempranillo 100 %

Elevage             :    18 mois en fûts de chêne  .

PRESENTATION :

Le vignoble est situé entre 350 & 600 mètres d’altitude.

Vendange                  : Fin septembre , la nuit ou très tôt la matin .

Macération                 :De 8 à 10 jours avec levures autochtones .

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                 :       Couleur rubis avec des reflets violacés .

Nez                   :        Puissant et fruité, avec de beaux arômes grillés.

Bouche             :        Ample & douce , rappelant les fruits mûrs, finale avec 

une touche de vanille.  .

Suggestions gourmandes :

Brochettes de bœuf et de chorizo , Côtelettes d'agneau grillées à l'ail et au

romarin , entrecôte grillée, beurre maître d'hôtel .

Coup de cœur :  Entrecôtes de bœuf au brie .
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