
Appellation  : IGP  Pays D’OC 

Origine        : Languedoc  France 

Cépage(s)  :  100% Pinot Noir 

Millésime    :  2021

Bouteille     :  Bourguignonne lourde  647 gr 

PRÉSENTATION 

Le vignoble de Monvoisin prend racine en terres Cathares, non loin des

majestueux mégalithes érigés ici il y a plus de 5.000 ans.

Les vignes se blottissent sur les contreforts ensoleillés de la Montagne

Noire et donnent naissance à des vins de terroir aux accents superbes.

Toutes nos cuvées ‘ Réserve de  Monvoisin ‘ sont issus de raisins cultivés 

selon la certification HVE, c’est-à-dire en respectant tous les aspects de 

l’écosystème à savoir la faune et la flore 

VINIFICATION :

La récolte se fait de nuit. Eraflage total de la grappe .

Vinification en cuves inox avec macération pendant 2 à 3 semaines. 

Le Pinot fait l’objet de tous les soins pour pouvoir exprimer sa typicité

et développer ses arômes fins et caractéristiques de baises sauvages

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe         : Une  jolie robe rubis brillante.

Nez           :  Nez révèle de la fraicheur  , des notes expressives de fruits 

                     rouges (framboise et de cerise).

Bouche     :  La bouche possède une belle matière, sur une texture 

                     soyeuse, la finale offre une petite touche épicée très agréable .

SUGGESTIONS  GOURMANDES :

Idéal avec les charcuteries, un carré d'agneau, des aiguillettes de poulet , 

Un poulet rôti avec des frites , rosbif, petits pois-carottes…….

Coup de cœur : Un Pinot Noir comme on les aime ,une vraie gourmandise.
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