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Passo Pendium

Leggermente Appassimento
SALICE DE SALENTO

Origine . Italie Q)I)gL]ﬂ
Appellation : IGT Salento Puglia

Millésime : 2020/ 21

Cépage(s) : Primitivo - Negroamaro

Elevage : Elevé barrique 6 mois.

PRESENTATION :

Passo Pendium Appassimento rend hommage a un processus de vinification
centenaire pour obtenir les meilleurs vins rouges grace a des vendanges
tardives.

Seuls les meilleurs raisins des variétés Negroamaro et Primitivo sont
sélectionnés , la vendange tardive permet la concentration du goQt et des
aromes.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe : Unerobe d'un rouge profond, aux reflets violacés.

Nez : Unnez avec des ardbmes épicés de fruits bien mdrs sur des notes
de pruneaux.
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PRIV T LT Bouche : La bouche est gourmande et dynamique, a I'équilibre parfait entre
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la douceur et l'acidité.
Un trés bel Appassimento trés plaisant !

SUGGESTIONS GOURMANDES :

Idéal avec des plats méditerranéens, gnocchi alla Romana, une lasagnes a
la bolognaise, des cannellonis a la Sicilienne......

Parfait avec Saltimbocca de veau a la sauge ...
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