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VINI DI SARDEGNA

Origine . Sardaigne lItalie.

Cépage(s) : Cannonau Di Sardegna DOC

Alcool © 13,5%
Elevage : Cuve Inox
Bouteille : Conigue

PRESENTATION :
Les premiéres traces du Cannonau remontent a 1549, a Cagliari.

Ce cépage est particulier car ses raisins possédent trois fois plus
d'anti-oxydant qu'un vin rouge classique.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe : Rouge rubis avec des reflets grenat
Nez : Intense avec des arbmes de framboises et de groseilles
Bouche : Cevin est complexe et fin, bien équilibré , la finale est

longue & aromatique

SUGGESTIONS GOURMANDES:
ﬁuw { i Wi !*,?‘ Avec la charcuterie , volaille , viande blanche , viande grillée au BBQ ,
.‘. B wova el "‘(' 5 0 un plateau de fromages.
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Coup de ceeur : Divin avec un cochon de lait a la broche
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