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:/  DISCTINCTION MEDAILLE D’'OR PARIS

Origine : AOP Coteaux d'Aix en Provence France.

Millésime  : 2022 /23.

Cépage(s) : Grenache 50%, Syrah 25% et Cinsault 25%.

Alcool 12,5 %.

Format : 75 cl ou 150 cl Magnum.

PRESENTATION

/ \ Sur les hauteurs des plateaux argilo calcaires au nord-est d'Aix en Provence, a
Lambesc qu’est implanté ce joli domaine. .

\ Ici, au cceur de la Provence Verte, vignes et oliviers se cotoient sur pentes et
/ coteaux allant de 250 m a 450 m d'altitude.

\ Cette situation géographique surélevée d'arriere pays occidental apporte une
typicité particuliére et fraiche aux vins qui y sont produits, d'autant plus que le
domaine conduit son vignoble en agriculture certifiée HVE , c’est-a-dire en
respectant tout les aspects de I'écosystéme a savoir la faune et la flore

NOTES DE DEGUSTATION :

WM DF PROVEMCE

Robe : Une robe rose trés pale, aux reflets saumoné.

OPALE Nez : Agréablement complexe , le nez posséde une grande intensité

aromatique ou se mélent des notes exotiques de papaye et d’ananas
|

ROl S EM B Bouche : Ronde et fraiche ,avec des nuances lIégérement citronnées.
La longueur et la puissance conférent a ce vin un bel équilibre .

Coup de cceur:
Un vrai rosé gastronomique, a I'apéro et ou en accompagnement avec des
- viandes finement cuisinées.
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