
Origine              :     Espagne  

Appellation        :     IGP Castilla La Mancha .

Millésime           :     2022

Cépage(s)         :     Tempranillo – Syrah 

Elevage             :     En cuves inox .

PRESENTATION :

La Casa Mureda cultive des vignes  sur un domaine ou on pratique également

la polyculture ( Olives , Pistache , oranges etc..) .

Avec 1200 hectares , cette entreprise familiale est le plus grand 

viticulteur d’Europe en certification  BIO .

Le vignoble se situe entre 700 et 1200 mètres d’altitude, certaines parcelles 

ont des vignes de plus de 20 ans .

On raconte même que l’entreprise utilise des tracteurs électriques et produit 

son électricité avec des panneaux solaires.

Leurs vins ont obtenus de nombreux prix prestigieux au niveau international.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe                 :     Couleur cerise intense .

Nez                   :     Harmonieux sur le fruit  , révèle  des notes épicées . 

Bouche             :     Une belle  fraîcheur dû à sa jeunesse , légèrement épicé,

avec des notes de myrtille , de prune et de cannelle .

Une belle rondeur en finale .

Suggestions gourmandes :

Bien équilibré , il se combine facilement avec tous les aliments et pourquoi 

pas des Tapas 

Coup de cœur :  Avec des pâtes ou une Tortilla au jambon 
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