CHATEAU LA CROIX BLANCHE
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Lalande de Pomerol

Origine : France

Appellation : Bordeaux AOC Lalande de Pomerol.

Millésime 2019

Cépage(s) : Merlot 75% - 20% Cabernet Franc - 5 % Cabernet Sauvignon
PRESENTATION :

Situé sur la commune de Lalande de Pomerol, le chateau La Croix Blanche

acquis Alain Vigier est toujours géré par la méme famille.

Vignoble : Le vignoble est planté sur un sol argilo-graveleux et
sablo-graveleux .

Vendange : Manuelle .
Table de tri : Les grappes sont éraflées.

Longue macération : La fermentation et la macération sont effectués dans
des cuves inox thermorégulées .

CHATEAU Elevage : 12 mois en fats de chéne Francais .

H CROIX BL‘_\C"E Au terme de I'élevage ,les vins sont filtrés et mis en

bouteille a la propriété.
LALANDE-DE-POMEROL
NOTES DE DEGUSTATION :

~6 Trvrasses Sorns —
2019 Robe : Ce vin est habillé d’'une belle robe couleur rubis aux teintes
;x; pourpres.

Famile VIGIER

Nez : Son bouquet fruité (cassis et mares) est arrondi par des
notes épicées et chocolatées.

Bouche : Un magnifique potentiel avec un parfait équilibre entre la
finesse & la puissance, A dominante merlot noir, il bénéficie
d’'une belle rondeur, onctueux, aux arémes de fruits noirs
comme la cerise noire, la mQre et le cassis.

Suggestions gourmandes :
Avec un civet de chevreuil, une selle d'agneau rétie, I'entrecéte grillée, un
tournedos Rossini recouvert d’'une tranche de foie gras.
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