
Origine       :  Venezia   Italie 

Appellation :  IGT Pavia

Millésime    :  2022

Cépage(s)  :  Pinot Grigio 100% 

Elevage      : élevé en cuves inox

PRESENTATION  :

L’histoire des deux compères ! 

Giorgio a son vignoble dans la région di Pavia au nord de l’Italie, ce

Pinot Grigio a une identité territoriale forte.

Gianni possède son domaine dans les pouilles au sud de l’Italie.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe   : Robe jaune paille aux reflets dorés 

Nez     :  Des arômes de pêches fraîchement cueillis et de fleurs blanches 

Bouche :  En bouche, l’acidité procure une belle fraicheur .

                 Frais, agréablement fruité , doté d’une bonne acidité et une 

                 finale douce.     

 

SUGGESTIONS  GOURMANDES :

Idéal à l’apéritif, sur des plats méditerranéens, cuisine estivale, salades, 

poissons en froid, crustacés en froid, buffet froid et viandes blanches 

Grillées.

Coup de cœur :  des pâtes aux fruits de mer  ……. Quel beau moment !!
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