
Origine                 : France  Bourgogne / Côte de Nuits   .

Appellation           : AOP Côtes de Nuits Villages.

Millésime              : 2017

Cépage(s)            : Pinot Noir  100% .

PRESENTATION :

À l’origine de cette cuvée, un vignoble qui s’étend sur les versants de 

comblanchien de Corgoloin, celui-ci marque la frontière entre les Côtes de Nuits 

Villages et les Côtes de Beaune.

VINIFICATION : 

Ici, les vignes de 45 ans son vendangées manuellement

Après un passage sur la table de tri, le raisin est égrappé pour ne garder que la

peau, la pulpe, le jus et les pépins. 

17 jours de cuvaison, entre 5 à 7 pigeages aux pieds sont pratiqués, ainsi que 

des remontages.

Au bout de cette macération, il est décuvé, passé au pressoir, et mis en  fûts de 

chêne pour un an, afin de garder des arômes de fruits.

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe               : Robe rouge grenat soutenue.

Nez                 : Nez doté d'un bouquet riche aux notes de petits fruits noirs.

Bouche           : La bouche est juteuse, fruitée, équilibrée et offre de la suavité. 

                         Une jolie trame acidulée, une belle finesse et une jolie minéralité. 

                         Beaucoup de fraîcheur.

Suggestions gourmandes :

Idéal pour les viandes blanches, ou avec une entrecôte béarnaise, un carré de 

porc aux haricots blancs.

Coup de cœur : des magrets de canard au Roquefort. 
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