Domaine Girault
Sancerre Le Grand Moulin

Origine . Loire France.

Appellation : AOP Sancerre .

Millésime : 2021

Cépage(s) : Pinot Noir 100 % .

Alcool 1 12,5 %vol.

Terroir . Issu des vignes de 35 a 40 ans , le cépage Pinot Noir est

cultivé sur des sols 100% argilo — calcaires .

PRESENTATION:

Ce n’est pas surprenant que Patrick et son fils Adrien croient qu’un grand vin
doit évoquer 'dme de son créateur . Aprés tout, leur famille cultive a
Sancerre depuis huit générations.

Au fil des ans , ils ont étendu le domaine familial de six a douze hectares et
pratiquent une agriculture durable en utilisant principalement des traitements
a base biologique sur leurs vignes.

Leurs vignobles s’étendent sur certains terroirs prisés de I'appellation y
compris les lieux dits de « Grand Chemarin » , « Petit Chemarin » &
« Chéne Marchand » .

Dosana GRrALT Pour obtenir une intensité aromatique , les Girault pressent
délicatement les raisins , fermentent sur des levures indigénes , vinifient et
et élévent leurs vins dans des cuves en acier inoxydable .

5 Le Grand MosR2 NOTES DE DEGUSTATION :

m] ] 6' Robe . Une jolie robe rubis intense.

Nez . Petits fruits rouges .

Bouche :  Charpenté , tanin souple, riche , vin gourmand .

Température de service : Frais ou tempéré 14- 16 °C.

Suggestions gourmandes :
Les grillades , cotes de veau , salades estivales , poulet braisé .
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