DOMAINE

Oerard Boyer

H o - Mlse a I;I propriété
Origine : Bourgogne - France

Appellation : AOP Coteaux Bourguignons .

Millésime 2023

Cépage(s) :100% Chardonnay

PRESENTATION :

Un accés a la Bourgogne simple et décomplexé !
Une cuveée pépite, vinifie comme les grands crus du Domaine Gérard Boyer.

Terroir : Sols argilo-calcaires.
Vendange : Manuelle et a 'optimum de maturité .

Elevage : Mis en bouteille aprés 10 a 12 mois d'élevage sur lies et
quelgues mois en barrique.

NOTES DE DEGUSTATION :

e B, Robe : Une belle robe or pale lumineuse.
I,“| P R Nez : Les arbmes d’agrumes et de fruits blancs sont prédominants.
TEAUX BOURGUIGHY: 9
CHARDONNAY Bouche : Bel équilibre entre pureté aromatique et caractére minéral...

R Dy o= 12712 il b Un régal pour les papilles; tres bon rapport qualité prix

Suggestions gourmandes :

Parfait a I'apéritif entre amis, avec des moules, des asperges, il peut
allégrement accompagner un poulet de Bresse, des tranches de saumon
grillées et pourquoi pas un chévre chaud au miel..........

Coup de ceeur - Un chardonnay gourmand a la belle minéralité !
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