CHATEAU DE LIDONNE
“ CUVEE SUBLIMIS ¢

Origine : France

Appellation  : Bordeaux AOC Cétes de Bourg Rouge .

Millesime : 2020

Mr Kiert propriétaire

Cépage(s) : Merlot 60 % - Malbec 20% - Cabernet Sauvignon 20 % .

PRESENTATION :

Le Chateau de Lidonne, I'un des plus anciens crus de Gironde était exploité

par une confrérie religieuse au XVéme siécle, le pélerin en route vers St Jacques
de Compostelle pouvait y trouver gite et couvert.

Situé sur la premiere ligne de Cotes surplombant la Dordogne, le vignoble d’un
seul tenant bénéficie du micro-climat résultant de cette situation offrant une
maturation précoce des raisins pour I'élaboration de vins fins de qualité optimale.

CEFAT E AU Vignoble : Age moyen du vignoble 40 ans / Superficie 12 hectares.
D E
LIDONNE
‘ — CUVEE SUBLIMIS- Vendange Manue”e
- Table detri : Les grappes sont éraflées.
2020
‘ 2T DO LURG Vinification  : La fermentation et macération de 19 a 20 jours.

Elevage : Chaque cépage est élevé séparément en cuves inox
thermorégulées, au terme de I'élevage, les vins sont filtrés et mis
en bouteille a la propriété.

NOTES DE DEGUSTATION :

Rob : Robe rouge cerise intense.

Nez : Nez fruité épanoui, marqué par les fruits des sous bois, trés
aromatique .

Bouche : Bouche de fruits mars, finement équilibré, les tanins promettent

un potentiel de vieillissement .
Un vin qui continuera a se développer .

Suggestions gourmandes :
Magnifique avec un péaté en croute, le tartare de boeuf fagon bistrot, un mixed
grill, le poulet réti, 'omelette aux champignons ....
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