Complices de Loire

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
“LES DOUCES COLLINES

Origine : Loire France.

Appellation : AOC Saint Nicolas de Bourgueil .

Millésime : 2022

Cépage(s) : Cabernet Franc 100 % .

Sol : Les terrains sont essentiellement sablo-graveleux, a fond
argileux .

Vinification : Traditionnelle, élevage en cuves inox thermorégulées.

PRESENTATION:

Créée en 1937, Saint Nicolas de Bourgueil est la seule AOP du Val de Loire a
épouser les contours de sa commune située entre Tours et Angers.

Le cabernet franc, principal cépage, s’épanouit sur un terroir composé de
graviers, de sables et de tuffeau.

NOTES DE DEGUSTATION :

SATNT-NTCOLAS DE BOURGUELL Robe . Robe brillante & profonde avec une jolie couleur pourpre .
25.«{,“ ) Nez . Nez complexe de fruits rouges bien mars.
Bouche . La bouche est gourmande et fraiche .
LES DOVCES COLLINES Température de service : Ambiante ou frais de 14 ° C.
COMPLICESER Suggestions gourmandes :

S’apprécie sur des viandes rouges poélées, mais aussi des viandes blanche,
gibiers, charcuterie.
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