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mise propriété
Appellation : AOC Minervois
Cépage(s) : Syrah, Grenache noir, Cinsault
Bouteille : Conique lourde .

PRESENTATION :

Toutes nos cuvées du Domaine Parazols sont issus de raisins cultivés
selon la certification HVE, c’est-a-dire en respectant tous les aspects
de I'écosystéme a savoir la faune et la flore

Bercé au milieu des vignes, Jason est fils de vigneron, il a choisi une
tout autre philosophie de travail... produire du bon et rien que du bon ..

VINIFICATION :

Issu d'une sélection parcellaire, la récolte se fait de nuit.

Vendange manuelle , éraflage total de la grappe avec table de tris .
A la sortie du pressoir , le jus macére au contact de la peau durant
20 jours .

NOTES DE DEGUSTATION :
Robe : Ce vin est d'une couleur vive rouge cerise.

Nez : Les arémes de fruits rouges mdrs ( prune ,cerise)
dominent au nez.

Bouche : En bouche , il présente des ardbmes de fruits rouges
mdars, de poivre blanc et de |égéres notes épicés.
Ce vin est manifestement dans le gotha du meilleur
de l'appellation Minervois !!

SUGGESTIONS GOURMANDES :

A table autour de viandes en sauce, de volailles marinées ou de
fromages Iégerement maturés, un bon cassoulet, les grillades au BBQ.

Indiscutablement un de nos coups de cceur !
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