
Origine                   : France 

Appellation             : AOC Cairanne ( Rhône ) 

Millésime                : 2021/22

Cépage(s)              : Grenache - Syrah – Mourvèdre.

Vignoble                : Age moyen du vignoble 45 ans. 

Vinification            : Traditionnelle est entre 15 et 20 jours ponctuée par des 

                                 remontages réguliers .

Élevage                 : Les cépages sont élevés séparément  12 mois .

NOTES DE DEGUSTATION :

Suggestions gourmandes :

Parfait en accompagnement des viandes rouges en sauces, les gibiers et les 

fromages. 

Coup de cœur : Il a vraiment tout pour plaire !
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LA BOSQUETTE 
MISE PROPRIÉTÉ

Depuis maintenant quatre générations, nous travaillons la vigne en respectant

au mieux notre terroir, lequel nous offre des vins généreux de caractère.

Le vignoble du domaine est situé au lieu-dit la Bosquette dans la commune 

de Cairanne.

Cette cuvée est issue d’une sélection parcellaire sur des sols de galets roulés.

Une viticulture raisonnée au service d’un terroir fascinant ! 

Robe                      : Belle robe rouge et ses reflets vifs couleur cerise.

Nez                        : Nez expressif, complexe, de fruits noirs avec des touches 

                                 épicées de cannelle et de girofle.

Bouche                  : Une cuvée structurée par des tanins souples, des arômes 

                                 intenses de fruits des bois. Une touche délicate florale 

                                 apporte un caractère élégant au vin qui se termine dans 

                                 une finale persistante et soyeuse.
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