Bourgogne
Gevrey- chambertin © En songe °
DOMAINE GERARD BOYER

Origine : France

Appellation : AOP GEVREY CHAMBERTIN ( Cotes de Nuits )
Millésime : 2022

Cépage(s) : Pinot noir 100%

PRESENTATION :

Viticulteurs depuis cing générations !

La Maison Gérard Boyer est une propriété de sept hectares situés
principalement en Cbte de Beaune, sur les communes de Meursault, Auxey-
Duresses, Chorey-les-Beaune, Savigny les Beaune et Gevrey Chambertin.

Le Gevrey-Chambertin « En Songe » provient de vignes qui reposent sur une
terre alliant graviers et marnes.

VINIFICATION :
Vendange : Manuelle.
Vinification : Pigeage fréquent, fermentation malolactique.
Elevage : 12 mois en f(ts de chéne.
NOTES DE DEGUSTATION :
GEIIHIIFEE_‘T-CI‘L*\M B.ERAHH 1 Robe : Belle robe couleur rubis.
ki E-""Ilui.:.:i: - “:"I ol ,f{J Nez : Intense, notes douqes_de frulits r9uges et noirs.
A L Le bouquet est enrichi par d'agréables notes florales de
2 = violettes en arriére-plan.
Bouche : La bouche est tendre , suave en attaque, ample et puissante

dans son développement.
Un Gevrey Chambertin de caractére !

Suggestions gourmandes :
Une entrecéte grillée , le lapin a la moutarde, un magret de canard au miel,
Une bavette a I'échalote sauce rouge a base de Gevrey Chambertin.

les tajines de poulet, de boeuf ou encore d’agneau
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